RYHMAMENUT

Tervetuloa nauttimaan Viinitupa Vuorenmajan
ainutlaatuisesta tunnelmasta Mantanvuorelle!

Kesdsesongin ja aukioloaikojen ulkopuolella olemme avoinna
tilauksesta 10-35 hengen ryhmille.

Seuraavilla  sivuilla pdaset tutustumaan erityisesti ryhmille
suunnattuun tarjontaamme. Pyydamme valitsemaan koko ryhmalle
saman menun ja toivomme ennakkotietoa mahdollisista ruoka-
aineallergioista hyvissa ajoin ennen tilaisuuden ajankohtaa.

Viinit ja muut ruokajuomat myydaan pulloittain.

Vuorenmajalla on kaytettavissanne seuraavat tilat:
Sali max. 32 henkeéd + takkahuone 6 henkea
- — Katettu terassi max. 50 henkea

Aurinkoterassi max. 50 henkea
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VIINITUVAN SVEITSILAINEN MENU

Alkumaljana lasi kuohuviinia tai talvikaudella Vuorenmajan hehkuviini
FKkk

Vuorenmajan alkupalalautanen
marinoitua kuhaa saaristolaisleivalla
kylméasavulohta
hirvenlihapullia ja metsasienisalaattia
Metsuri-punahomejuustoa
Tete de Moine-juustoa

PAARUOKAVAIHTOEHDOT:

FLAMMKUCHEN

Ohuen pohjan paalla ranskankermakastike ja Vuorenmajan erindiset taytteet. Flammkuchenit
tuodaan poytaan tarjoilulaudalla valmiiksi paloiteltuna ja tarjoillaan poytakunnittain jaettavaksi.

JUUSTOFONDUE

Perinteiseen tapaan kuumaan juusto-viinimassaan kastettavaksi tarjoillaan maalaisleipaa

LIHAFONDUE

Lihapalat kypsennetd@n Oljypadassa ja nautitaan ranskalaisten, kylmien kastikkeiden
ja séilykekasvisten kera

RACLETTE

Raclette-juustoa sulatetaan poytégrillissa ja nautitaan perunoiden seka erilaisten
grillattavien ja kasvislisukkeiden kera

%k

Kahvi & sveitsilaista suklaata

Hinnat per henkild (vdh. 10 hengelle):
kun paéruokana:

Flammkuchen 30.- €
- — Juustofondue 38.- €
Lihafondue 48.- €
Raclette 42.- €
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FLAMMI-FESTIVAL

Keski-Euroopan vastaus pizzalle; "Flammkuchen" eri taytteilla. Flammkuchenin ohuella,
hiivattomalla taikinapohjalla on hapankerma-
kastike ja pdalla erilaisia taytteitd; esim.
savupekoni ja sipuli, kylméasavulohi ja tilli tai
feta&punasipuli&oliivi. Flammkuchenit tuodaan
poytdan tarjoilulaudalla valmiiksi paloiteltuna ja
tarjoillaan poytakunnittain. Oikein hyva ystava
valkoviinien ja varsinkin Rieslingin kanssa!

Alkumaljana lasi kuohuviinia tai talvikaudella Vuorenmajan hehkuviini
FKkk

Alkuruokavaihtoehdot:

*Rucola-tomaatti-parmesaanisalaatti
*Talvisalaattia, paistettuja herkkusienia ja pekonia
*Meloniveneet ilmakuivatun kinkun kera
*Paahdettu valkosipulikeitto

b %24

Erilaisia Flammkucheneita tarjoiltuna p&ytakunnittain

Hinta 22,50 € / henkilo

JALKIRUOKIA YHDISTETTAVAKSI KAIKKIIN MENUIHIN:

Kahden suklaan mousse
Riesling-viinivanukas
Kinuskinen Pannacotta
Marjahilloke ja vaniljajaatel®
Paahtovanukas

Tiramisu

Juustokakku a7.50

Pieni juustolautanen a9.50

> n facebook.com/vuorenmaja

Vuorenmaija, Vuorentie 70, 35820 Mantta, Puh. 03 4747 457, lnfo@vuorenmaja fi

- —~§——'~——*.
e S A R

WWW. vu'ore ’3"f




Viinitupa Vuorenmajan makumatka Eurooppaan:

Menu 1 - Saksa
Samettinen perunakeitto ja pretzelia
Porsaan varraspaistia, olutkastiketta, spatzled ja omenaista punakaalta

Rote Gritze - marjahilloketta ja vaniljajaatel6a

29.- eur/henkil®

Menu 2 - Ranska
Sipulikeitto
Vuorenmajan perinteinen Burgundin lihapata ja villiriisia

Calvados-omenat ja kanelivaahto

31.- eur/henkild

Menu 3 - ltalia

Melonia, parmankinkkua ja rucolaa
Lasagne al forno

Tiramisu

30.- eur/henkil6

Menu 4 - Sveitsi
- Vuonankaalisalaattia, paistettuja herkkusienia ja krutonkia
{ dedek

Naudanlihakaaryleita, punaviinikastiketta ja réstiperunaa

dedede

Kahden suklaan mousse

33.- eur/henkil6
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Menu 5 - ltévalta

Mausteista kurpitsakeittoa

Aito Wieninleike, persilja-pottuvoita ja vihersalaattia
Omenastruudelia ja vaniljakastiketta

35.- eur/henkil®

Menu 6 - Suomi
Metsasienikeittoa

Hirven paistia puolukkakastikkeella
uunijuureksia ja rosmariini-perunakakkua

Yk

Kermassa haudutettua leipdjuustoa ja lakkahilloa

35.- eur/henkil6

Menu 7 - Espanja
Tomaattisalaattia Serrano-kinkulla
st

Paella valenciana

Crema Catalana

33.- eur/henkil®

Menu 8 — Veden antimia
Katkarapucocktail salaattipedilla
Kuhaa Hollandaisekastikkeella, tilliperunaa ja vihanneksia

- e Valkoviinijaadyke ja kirsikkahilloke
38.- eur/henkild

PYYDA TARJOUS MENUSTA OMALLA ALKU-, PAA- JA
JALKIRUOKAYHDISTELMALLAI
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Viinitasting-paketit

Rieslingia kuivasta makeaan

Aloitamme matkan Rieslingin kiehtovaan maailmaan kuivalla kuohuviinilla ja
pdddymme makeaan jalkiruokaviiniin. Siséltdd 5 eri Rieslingid Saksan eri
alueilta (a 75cl) ja "laudallisen” pientd naposteltavaa; leikkeleitd, makkaroita,
juustoja, oliiveja, pikkukurkkuja, tomaatteja, hedelmia, suolakekseja ja leipaa.

Pakettihinta 340€ (sopiva n. 6-10 hengelle; 5 pulloa viinid)

Spatburgunder—vaérisuora

Tutustumme Spatburgunder-rypéleen (Pinot Noir) monipuoliseen kaytté6én
maistellen kolme viinid valkoisesta punaiseen. Sisdltdd 3 eri viinia Saksan eri
alueilta (@ 75cl) sekd leipapohjaisia cocktailpaloja tdytteindan lihaa, kalaa,
juustoa ja kasviksia. Tarjolla myds vettd sekd alkoholittomana vaihtoehtona
viinille rypélemehua.

Pakettihinta 240€ (sopiva n. 6-10 hengelle; 3 pulloa viinia)

Burgundilaissuora

Matka johdattelee erilaisten burgundilaisrypédleiden maailmaan maistellen
kolme kuivaa valkoviinid burgundilaisperheestd; Auxerrois, Grauburgunder ja
Blanc de Noir. Viinien kyytipojaksi tarjoamme erilaisia Flammkucheneita
taytteinddn lihaa, kalaa ja kasviksia. Tarjolla myds vettd seka
alkoholittomana vaihtoehtona viinille rypalemehua.

Pakettihinta 170€ (sopiva n. 6-8 hengelle; 3 pulloa viinid)

Kolmen laakson kuivat Rieslingit

Tama maistelu vie kuivien Rieslingien maailmaan kolmelta eri
Saksan alueelta; Mosel, Nahe ja Rheingau. Viinien kyytipojaksi
tarjoamme erilaisia Flammkucheneita tdytteindan lihaa, kalaa ja
kasviksia. Tarjolla myds vetta seka alkoholittomana vaihtoehtona
viinille rypélemehua.

Pakettihinta 180€ (sopiva n. 6-8 hengelle; 3 pulloa viinid)
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